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3- Présentation du laboratoire 

Thèmes mis en œuvres : 

--  CCeerrnneerr  eett  ddééccrriirree  ll’’ééttaatt  nnuuttrriittiioonnnneell  eett  llaa  ssaannttéé  ddee  llaa  ppooppuullaattiioonn  aallggéérriieennnnee..  

--  CCoonnnnaaîîttrree  lleess  ffaacctteeuurrss  ((nnuuttrriittiioonnnneellss,,  ssoocciioo--eennvviirroonnnneemmeennttaauuxx……))  eett  lleeuurrss  mmooddeess  dd’’iinnfflluueenncceess  

ssppéécciiffiiqquueess  ddaannss  llaa  ggéénnèèssee  ddee  ll’’oobbééssiittéé  ddaannss  llee  bbuutt  ddee  pprroommoouuvvooiirr  uunn  pprrooggrraammmmee  ddee  pprréévveennttiioonn  eett  

ddee  ssuurrvveeiillllaannccee  ddee  cceettttee  ppaatthhoollooggiiee  aauu  nniivveeaauu  ddeess  eennffaannttss  

--  EEttuuddiieerr  lleess  pprraattiiqquueess  aalliimmeennttaaiirreess  ddeess  mméénnaaggeess  aallggéérriieennss  

--  EEttuuddiieerr  llee  ccoommppoorrtteemmeenntt  aalliimmeennttaaiirree  ddeess  eennffaannttss  ((nnééoopphhoobbiiee  eett  pprrééfféérreenncceess))  

--  CCaarraaccttéérriissaattiioonn  ddeess  hhuuiilleess  dd''oolliivvee  aallggéérriieennnneess  eett  rrééaalliissaattiioonn  dd''uunnee  bbaannqquuee  ddee  ddoonnnnééeess  NNIIRR  

--  CCeerrnneerr  lleess  qquueessttiioonnss  ddee  nnuuttrriittiioonn  eett  ddee  ssaannttéé  cchheezz  llaa  mmèèrree  eett  ll’’eennffaanntt  ppoouurr  ddiimmiinnuueerr  lleess  ppaatthhoollooggiieess  

ddee  llaa  ggrroosssseessssee  eett  ddiimmiinnuueerr  aaiinnssii  llee  rreettaarrdd  ddee  ccrrooiissssaannccee  ddeess  eennffaannttss  eett  ddiimmiinnuueerr  llaa  mmoorrttaalliittéé  ffooeettoo--

iinnffaannttiillee..  

--  EEllaabboorraattiioonn  ddee  pprroodduuiittss  aalliimmeennttaaiirreess  ddee  rrééggiimmeess  ((iinnttoolléérraanncceess  aalliimmeennttaaiirreess,,  aalllleerrggiieess  ::  ffoorrmmuullaattiioonn  

dd’’aalliimmeennttss  ssaannss  gglluutteenn  eett  ddee  ssuubbssiittuuttss  ddee  llaaiitt))  

--  RReecceennsseemmeenntt,,  ccaarraaccttéérriissaattiioonn  eett  ffaabbrriiccaattiioonn  ddee  pprroodduuiittss  ttrraaddiittiioonnnneellss  ((ffrroommaaggeess  eett  ddéérriivvééss  dduu  llaaiitt,,  

pprroodduuiittss  ccéérrééaalliieerrss))  

--  TTeexxttuurraattiioonn  ddee  nnoouuvveeaauuxx  pprroodduuiittss  aalliimmeennttaaiirreess  PPaarr  DDéétteennttee  IInnssttaannttaannééee  CCoonnttrrôôllééee  ((DDIICC))  

--  EEttuuddee  ddee  ll’’iimmppaacctt  ddee  llaa  DDIICC  ssuurr  ll’’aalllleerrggéénnééiicciittéé  aauuxx  pprroottééiinneess  ddee  llaaiitt  ddee  vvaacchhee  eett  àà  ll’’iinnttoolléérreennccee  

ssaannss  gglluutteenn  

--  EEttuuddee  ddee  ll’’iimmppaacctt  ddee  llaa  DDIICC  ssuurr  lleess  pprroopprriiééttééss  tteecchhnnoo--  ffoonnccttiioonnnneelllleess  ddee  pprroodduuiittss  aalliimmeennttaaiirreess  ((aavveecc  

eett  ssaannss  gglluutteenn))  

--  MMaaîîttrriissee  ddeess  pprrooccééddééss  eenn  iinndduussttrriiee  aalliimmeennttaaiirree  ((uullttrraaffiillttrraattiioonn,,  sséécchhaaggee,,  DDIICC))  

- EEttuuddee  ddeess  eennzzyymmeess  pprroottééoollyyttiiqquueess  ppoouurr  lleess  IIAAAA  ((SSuubbssttiittuuttss  ddee  pprrééssuurree  ppoouurr  ffrroommaaggeerriiee,,  ppeeppttiiddeess  

dd’’iinnttéérrêêtt,,  ......)) 

- CCoonnsseerrvvaattiioonn  dd’’aalliimmeennttss  ppaarr  sséécchhaaggee  ((cciinnééttiiqquueess  ddee  sséécchhaaggee,,  ccoommppoorrtteemmeenntt  ddeess  aalliimmeennttss,,  sséécchhaaggee  

ssoollaaiirree,,  ......)) 

 

MMoottss  ccllééss  ::  NNuuttrriittiioonn,,  ssaannttéé,,  oobbééssiittéé,,  nnééoopphhoobbiiee,,  eennffaannttss,,  mmèèrree,,  ggeessttaattiioonn,,  éécchhaannggeess  ffooeettaauuxx--mmaatteerrnneellss,,  

pprréévveennttiioonn,,  mmaallaaddiiee  ccooeelliiaaqquuee,,  ddiiaabbèèttee,,  pprroodduuiittss  ddee  rrééggiimmeess,,  pprrooccééddééss  iinndduussttrriieellss  ,,aalliimmeennttss  ttrraaddiittiioonnnneellss,,  

ccéérrééaalleess,,  eennzzyymmeess,,  aalllleerrggiiee  aalliimmeennttaaiirree,,  iinnttoolléérraannccee  aalliimmeennttaaiirree,,  DDéétteennttee  IInnssttaannttaannnnééee  CCoonnttrrôôllééee  ((DDIICC)),,  

ppaanniiffiiccaattiioonn,,  ppaassttiiffiiccaattiioonn,,  aalliimmeennttss  ttrraaddiittiioonnnneellss,,  pprroopprriiééttééss  tteecchhnnoo--  ffoonnccttiioonnnneelllleess,,  rrhhééoollooggiiee,,  ccoommppoossiittiioonn  



 

aalliimmeennttaaiirree,,  éénneerrggiieess  rreennoouuvveellaabblleess,,  hhuuiillee  dd''oolliivvee.. 
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Séminaire International sur les Sciences Alimentaires. Constantine, Algérie, 14-16 octobre 2014 

41 

NAMOUS H., BENATALLAH L., ZIDOUNE M.N. Formulation of gluten-free product for 

celiac infants. Séminaire International sur les Sciences Alimentaires. Constantine, Algérie, 14-

16 octobre 2014 

42 

SAOUDI Z., SENOUSSI A., AISSAOUI ZITOUN O., PEDILLEGGERI C., CARPINO S., 

ZIDOUNE M.N. La microbiologie du lben de rinçage au cours de la préparation de la chekoua 
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4.2. Formation liée aux thèmes de recherche du laboratoire               

a) Mémoires de magister soutenus 

ANNEE 2011 

05 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BECHIRI Loubna 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur AGLI Abdel-NACER 

Intitulé du titre de 

magister 

Alimentation des enfants 6-12 ans et recommandations : 

synthèse des travaux antérieurs en Algérie 

 

06 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
GHERAIRIA Nesrine 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Pain sans gluten pour malades coeliaques : aptitude 

technologique d’une formule riz-féverole 

 

07 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BENCHARIF Mériem 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur AGLI Abdel-NACER 

Intitulé du titre de 

magister 

Alimentation, état nutritionnel, appport calcique et calcémie 

d’une population de jeunes adultes 

 

08 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUASLA Abdellah 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur AGLI Abdel-NACER 

Intitulé du titre de 

magister 

Prévalence de la maladie coeliaque à Constantine (1996-2008) 

et diététique associée auprès des patients de l’EHS Sidi 

Mabrouk de Constantine (2009) 

 

09 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
MEZROUA Lyamine 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur NAMOUNE Hacène 

Intitulé du titre de 

magister 

Etude de la qualité culinaire de quelques couscous industriels 

et artisanaux et effet d’adjonction de la matière grasse durant 

la cuisson 

 

10 Nom & Prénom de CHIKHOUNE Anis 



 

l’étudiant 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur NAMOUNE Hacène 

Intitulé du titre de 

magister 

Texture d’une margarine nouvellement formulée et effets 

d’incorporation d’huiles (hydrogénées et inter estérifiées) 

 

11 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
CHEMACHE Loucif 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur NAMOUNE Hacène 

Intitulé du titre de 

magister 

Qualité de deux spécialités fromagères fabriquées et 

commercialisées en Algérie 

 

12 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
GHAOUES Souheila 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011. 

Rapporteur NAMOUNE Hacène 

Intitulé du titre de 

magister 

Evaluation de qualité physico-chimique et organoleptique de 

cinq marques de lait reconstitué partiellement 

ANNEE 2012 

13 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
SEOUDI Zineddine 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2012 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Caractérisation microbiologique et de la protéolyse du 

fromage traditionnel algérien « Bouhezza » de ferme 

 

14 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BENKARA MOSTAFA Sabrina 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2012 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Aptitude technologique de trois formules à base de riz pour la 

fabrication de pain sans gluten 

ANNEE 2013 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUREKOUA Hayat 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Mise au point d’une technique pour le suivi des cinétiques de 

fermentation de pâtes boulangères avec et sans gluten 

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
SENOUSSI Asma 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Caractérisation microbiologique de la peau de chèvre utilisée 

dans la fabrication du fromage traditionnel Algérien 

« Bouhezza » 

 

03 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BELBELDI Abdessalem 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 



 

Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Contribution à la caractérisation du fromage Bouhezza / 

contenu lipidique et vitamines 

 

04 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
ZIKIOU Abdellah 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

La coagulation du lait par l’extrait de fleurs de cardon 

« Cynara cardunculus » 

 

05 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
DIB Ahlem 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Aptitudes technologiques et culinaires de pâtes alimentaires 

enrichies au germe de blé 

 

06 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
FALEK Wahiba 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur AGLI A. 

Intitulé du titre de 

magister 
Fabrication de pain à partir de pâte pré-fermentée et congelée 

ANNEE 2014 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUZIANE  Keltoum 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Pâtes sans gluten pour malades coeliaques algériens : 

comportement rhéologique et aptitude culinaire de pâtes 

liquides  

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BRAHIMI F 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur NAMOUNE H. 

Intitulé du titre de 

magister 

Pâtes traditionnelles algériennes aux épinards « type 

MIKARTFA » 

 

03 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
NAMOUS Hadjer 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Formulation d’une farine-biscuit de sevrage sans gluten à base 

de riz, mais et pois chiche 

 

04 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BENSALEM Ghada 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur NAMOUNE H. 

Intitulé du titre de L’huile de lentisque dans la région de l’Est algérien 



 

magister caractéristiques physico-chimiques et composition en acides 

gras 

 

05 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BELGUEDJ Naima 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur AGLI A. 

Intitulé du titre de 

magister 

Préparations alimentaires à base de dattes en Algérie : 

description et diagrammes de fabrication 

 

06 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
ACHOUR Fares 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur AGLI A. 

Intitulé du titre de 

magister 

Perception des consommateurs vis-à-vis des allégations 

nutritionnelles : enquête réalisée au niveau de la commune de 

Sétif en 2012 

 

07 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUZA Samira 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur NAMOUNE H. 

Intitulé du titre de 

magister 

Gâteau traditionnel : technologie de fabrication et impacts de 

quelques matières grasses sur la qualité du Makroud 

 

08 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
SABOUNI Rima 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur NAMOUNE H. 

Intitulé du titre de 

magister 

Effet antioxydant de l’huile essentielle de la plante Guezzah 

(Pituranthos chloranthus) incorporée dans des shortenings 

produit au niveau de CEVITAL SPA 

 

09 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUDOUIRA Nassira 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Mise au point d’une méthode d’approche des interactions 

impliquées dans la constitution d’agglomérats de couscous 

 

10 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
FETOUHI Aouatef 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Mise en évidence d’une méthode d’approche des interactions 

impliquées dans la constitution pâtes alimentaires sans gluten : 

cas de la pâte pétrie 

 

11 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOULEMKAHEL Souad 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BENATALLAH L. 



 

Intitulé du titre de 

magister 

Aptitude à la panification de formules sans gluten : effet 

combiné de deux hydrocolloïdes HPMC et Xanthane, sur la 

qualité boulangère 

 

12 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
SIAR El Hocine 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Utilisation de la pepsine de poulet et de la ficine du figuier 

comme agents coagulants du lait 

 

13 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUNNECHE Hayat 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur NAMOUNE H. 

Intitulé du titre de 

magister 
Fric : Technologie de fabrication et qualité 

ANNEE 2015 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
EL EULMI Imene 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2015 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Hydrolyse enzymatique des caséines bovines par la ficine et 

les cardosines en vue d’obtenir des peptides antimicrobiens 

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
EL AZOUNI Imene 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2015 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Hydrolyse des caséines bovines par des protéases végétales en 

vue de réduire leur allergénicité 

 

03 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOULOUF Amel 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2015 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre de 

magister 

Etude du pouvoir technologique de quelques bactéries 

lactiques du fromage traditionnel Bouhezza 

 

04 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
DJEGHIM Fayrouz 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2015 

Rapporteur BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Utilisation d’améliorants de l’expansion gazeuse dans la 

fabrication sans gluten de pains levés traditionnels 

 

05 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BETROUCHE Amel 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2015 

Rapporteur BENATALLAH L. 

Intitulé du titre de 

magister 

Rechta sans gluten à base d’une formule riz-pois 

protéagineux : effet du blanc d’œufs sur l’aptitude 



 

technologique et optimisation du procédé 

 

 

b) Mémoires de Master soutenus 

ANNEE 2011 

03 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
CHAFOU Abdelbaki 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011 

Rapporteur TOUATI Djamila 

Intitulé du titre de master 

Etat nutritionnel, fréquence de consommation des aliments 

chez les élèves âgés de 6 à 10 ans scolarisés dans la commune 

de Meggarine (Ouargla, 2010/2011) 

 

04 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
HOUMACHE Razika 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011 

Rapporteur TOUATI Djamila 

Intitulé du titre de master 

Etude descriptive et critique des repas servis aux enfants 

malades chroniques et métaboliques à l’hôpital Medjdub Said 

(Taher – Jijel). 

ANNEE 2012 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
GHODBANE Sihame 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2012 

Rapporteur AGLI A. 

Intitulé du titre de master 
Evaluation de la composition corporelle, des performances et 

de l’alimentation de sportifs du football de l’équipe du CAB 

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
TEBBANI Fouzia 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2012 

Rapporteur OULAMARA H. 

Intitulé du titre de master 

Association entre l’excès pondéral et certains facteurs de 

risque – Etude de l’effet protecteur de l’allaitement . Enquête 

auprès de 340 enfants âgés de 6-12 ans scolarisés dans la 

commune de Constantine (2011). 

ANNEE 2013 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BENSALAH Ibtissam 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur TOUATI Djamila 

Intitulé du titre de master 

Allaitement maternel et état nutritionnel de 223 enfants âgés 

de 5 à 24 mois fréquentantant les 2 PMI de la nouvelle ville 

Ali Mendjeli (Constantine 2013) 

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BENMECHERI Rokia 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur TOUATI Djamila 

Intitulé du titre de master 

Allaitement maternel et aliments de Complément. A propos de 

223 nourrissons fréquentant les 2 PMI de la nouvelle ville Ali 

Mendjeli (2013). 



 

 

03 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUROUIS Amina 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur MERAZKA A. 

Intitulé du titre de master 
Composition en fruits et légumes des plats proposés aux 

diabétiques hospitalisés à l’hôpital de Collo Skikda (2013) 

 

04 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
HACHANI Dallel 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur MERAZKA A. 

Intitulé du titre de master 

Etat nutritionnel et alimentation des enfants orphelins âgés de 

24 à 59 mois fréquentant l’association des orphelins de BBA 

(2013) 

 

05 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUTEMINE Yasmine 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur MERAZKA A. 

Intitulé du titre de master 
Alimentation, facteurs socio-économiques et état sanitaire des 

personnes âgés de la ville de Mila 

 

06 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
MOALI Meriem 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur MERAZKA A. 

Intitulé du titre de master 

Impact de niveau d’instruction sur les connaissances 

alimentaires et la consommation des fruits et légumes chez les 

diabétiques de type 2 de la wilaya de Mila 

 

07 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
GUELADI Fawzia 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur OULAMARA H. 

Intitulé du titre de master 
Alimentation, état nutritionnel et calcémie d’une population de 

parturientes et leurs nouveaux-nés (Constantine 2013) 

ANNEE 2014 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
SERRAR Abderraouf 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BENSALEM A. 

Intitulé du titre de master 
Pratiques alimentaires des ménages : enquête auprès de 148 

ménages de Mila et de Constantine (2014) 

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
GHERBAL Khadidja 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur TOUATI D. 

Intitulé du titre de master 
Pratiques alimentaires auprès de nourrissons vivant à El 

Khroub (année 2014) 

 



 

03 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
ABDOU SOULEY Roukaya 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur MERAZKA A. 

Intitulé du titre de master 

Prise en charge nutritionnelle de la malnutrition des enfants de 

6-59 mois entre 2011-20133 dans le CRENI du CHR de la 

ville de Maradi (Niger) 

 

04 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
HAMMOUDI Hadjer 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BENSALEM A. 

Intitulé du titre de master 

Evaluation des marqueurs comportementaux liés à la 

régulation de la prise alimentaire chez 115 étudiants 

fréquentant le restaurant universitaire campus INATAA 

ANNEE 2015 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
SLOUGUI Saddek 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BOUGHELLOUT H. 

Intitulé du titre de master 
Extraction et utilisation de la pepsine de poulet dans la 

fabrication d’un fromage à pâte molle type Camembert 

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BENHAMADI Abdellah 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014 

Rapporteur BENSALEM A. 

Intitulé du titre de master 
Pratiques alimentaires des ménages : enquête menée auprès de 

124 ménages de la wilaya de Bordj Bou Arreridj (2014) 

ANNEE 2016 

01 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOULBERHANE Hadjer 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2016 

Rapporteur OULAMARA H. 

Intitulé du titre de master 

Pratiques alimentaires et évaluation de l’état nutritionnel des 

nourrissons âgés de 0 à 24 mois au niveau de la PMI d’Oued 

Andja – Mila en 2014 

 

02 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
ATMANI Soumeya 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2016 

Rapporteur OULAMARA H. 

Intitulé du titre de master 
Connaissances sur le gain pondéral chez la femme enceinte : 

enquête auprès de personnel de santé (Constantine 2015) 

 

03 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BASSI Naima 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2016 

Rapporteur OULAMARA H. 

Intitulé du titre de master 
Alimentation, état pondéral et seuil de sensibilité pour le gras 

chez l’adulte (Constantine 2016) 

 



 

04 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
RAHALI Sara 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2016 

Rapporteur OULAMARA H. 

Intitulé du titre de master 
Gain pondéral et comportement alimentaire de 200 femmes 

enceintes à terme à Souk Ahras en 2014 

 

05 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
ELONG Imene 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2016 

Rapporteur MERAZKA A. 

Intitulé du titre de master 
Allergies alimentaires chez les enfants fréquentant l’hôpital 

pédiatrique d’El Mensourah de Constantine (2014) 

 

06 

Nom & Prénom de 

l’étudiant 
BOUGANDOURA Maroua 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2016 

Rapporteur BOUGHELLOUT H. 

Intitulé du titre de master 
Pratiques de l’allaitement et risques d’allergie alimentaire dans 

la commune de Sidi-Mezghiche wilaya de Skikda (2015) 

   

 

c) Thèse de Doctorat 

ANNEE 2011 

02 

 

Nom & Prénom du 

doctorant 
TALEB Salima 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011 

Rapporteur AGLIi Abdel-Nacer, OULAMARA Hayet 

Intitulé du titre du doctorat 

Obésité des enfants scolarisés à Tébessa (1995-2007) : 

prévalence, comportement alimentaire et facteurs socio-

économique 

 

03 

 

Nom & Prénom du 

doctorant 
HAMZA Nawel 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011 

Rapporteur AGLIi Abdel-Nacer 

Intitulé du titre du doctorat 

Effets préventif et curatif de trois plantes médicinales 

(sélectionnées à partir de 2 enquêtes ethnobotaniques) utilisées 

dans l’Est algérien pour le traitement du diabète de type 2 

expérimental induit par le régime « high fat » chez la souris 

C57BL/6J 

 

04 

 

Nom & Prénom du 

doctorant 
TOUATI Djamila 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2011 

Rapporteur AGLIi Abdel-Nacer 

Intitulé du titre du doctorat 

Statut nutritionnel et sociodémographique d’une cohorte de 

femmes enceintes d’El Khroub (Constantine, Algérie). 

Répercussions sur le poids de naissance du nouveau-né (année 

2002) 

ANNEE 2013 

01 Nom & Prénom du KRID BENYAHIA Ferial 



 

doctorant 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre du doctorat 

Extraction de la pepsine et utilisation dans la coagulation du 

lait en vue d’une valorisation des proventricules de volailles au 

profit de la filière lait en Algérie 

ANNEE 2014 

01 

Nom & Prénom du 

doctorant 
AISSAOUI ZITOUN Ouarda 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre du doctorat 
Fabrication et caractérisation d’un fromage traditionnel 

algérien (Bouhezza) 

 

02 

Nom & Prénom du 

doctorant 
BOUGHELLOUT Halima 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre du doctorat 
Allergie aux protéines du lait de vache en Algérie : Solution 

technologiques proposées 

 

03 

Nom & Prénom du 

doctorant 
ADOUI Faiza 

Date et lieu de soutenance INATAA, 2013 

Rapporteur ZIDOUNE M.N. 

Intitulé du titre du doctorat 
Peptides antimicrobiens : préparation à partir de protéines 

laitières 

 

 

Expérience dans les projets et programmes de recherche 

Intitulé du Programme (CNEPRU, AUF, CRDI, UE..) Année Organisme 

Prévention de l’obésité : recherche et mise au point d’une 

approche pour la restructuration de l’acte alimentaire 
2008 CNEPRU 

Néophobie et impact des choix alimentaires sur l’état 

pondéral des enfants. 
2008 CNEPRU 

Pâtes alimentaires consommées dans l’est algérien 2008 CNEPRU 

Maladie coeliaque dans l’Est algérien et fabrication de 

couscous sans gluten 
2010 CNEPRU 

Recherche, caractérisation et valorisation des produits 

laitiers traditionnels dans l’Est algérien 
2011 CNEPRU 

Produits traditionnels à base de blé dur consommés dans 

l’Est algérien 
2012 CNEPRU 

Acte alimentaire : comportement et régulation 

physiologique 
2012 CNEPRU 

Diversification par la formulation et la fabrication des 

pâtes sans gluten 
2011 PNR 

Valorisation et utilisation de la pepsine de poulet en 

fromagerie 
2011 PNR 

Alimentation et santé de la femme enceinte et des enfants 2011 PNR 

 


