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NAMOUNE H. Enquéte sur la fabrication, la préparation et la consommation du couscous
artisanal dans I’Est de I’ Algérie. Séminaire International sur les Sciences Alimentaires.
Constantine, Algérie, 14-16 octobre 2014

47

BOUNNECHE H., NAMOUNE H. En quéte sur un produit céréalier traditionnel a base de blé
dur (bsissa). Séminaire International sur les Sciences Alimentaires. Constantine, Algérie, 14-16
octobre 2014

48

SABOUNI R., CHIKHOUNE A., NAMOUNE H., TOUNSI A., ALIANE K., HADJEL S.
Evaluation de l activité antloxydante de I’huile essentlelle de Plturanthos chloranthus
incorporée dans un shortening produits au niveau de CEVITAL spa. 3*™ Journées des Sciences
de la Nature et de la Vie, 11-12 novembre 2014, Bejaia

ANNEE 2015

01

SIAR E., BENYAHIA-KRID F., ZIDOUNE M.N. Coagulation du lait par la ficine. Séminaire
International des Biotechnologies (SIBC), 19-21 Octobre 2015, Constantine.

02

FETOUHI A., ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L. La formulation et la détermination de la
qualité rhéologique et technologique des pains sans gluten destinés aux malades coeliaques. 1%
Séminaire National BIOLOGIE ET SANTE, 16-17 mars 2015, El Oued.

03

TEBBANI F., OULAMARA H., AGLI A. Indice de masse corporelle, pré-grossesse et gain de
poids gestationnel : relations avec I’anémie, I’hypertension artérielle et I’issue de la grossesse.
2°™ congres international CI-SAN 2015, 13-15 octobre 2015, Alger

04

BENSALEM A., AGLI A., OULAMARA H. Consommation alimentaire et caractéristiques
socio-économiques des ménages. otme congres international CI-SAN 2015, 13-15 octobre 2015,
Alger

05

ABLA K., AGLI A. Facteurs associés au surpoids et a I’obésité chez des nourrissons agés de 6
a 24 mois a Tébessa (une ville de I’Est algérien). 2°™ congrés international CI-SAN 2015, 13-
15 octobre 2015, Alger

06

ALLAM O., OULAMARA H., BENSALEM A., TOUATI D., DRIDI L., AGLI A. Prévalence
du surpoids et de I’obésité chez des enfants scolarlses a Constantme en 2015 selon différentes
références. 2°™ congrés international CI-SAN 2015, 13-15 octobre 2015, Alger

07

TOUATI D., BENSALAH I., GUERBAL K. Pratiques alimentaires aupres de nourrissons (El
Khroub). gérme congres international CI-SAN 2015, 13-15 octobre 2015, Alger

08

BETROUCHE A., BOUASLA A., BENATALLAH L., ZIDOUNE M.N. Essai de pastification
d’une formule sans gluten a base de riz et pois protéagineux. Séminaire International des
Biotechnologies (SIBC), 19-21 Octobre 2015, Constantine.

09

BOULLOUF A., LAZZOUNI I, LEULMI Z., SAOUDI Z., AISSAOUI ZITOUN O.,
ZIDOUNE M.N. Hygienic quality of the traditional Algerian cheese ; Bouhezza and protective
role of its lactic flora. The First International Congress of Nutrition and Food Science (ICNFS),
20-22 novembre 2015, Tlemcen

10

BETROUCHE A., BOUASLA A., BENATALLAH L., ZIDOUNE M.N. Optimisation d’une
formule sans gluten a base de semoule de riz et de pois protéagineux ameliore par le blanc
d’ceuf en vue de pastification. The First International Congress of Nutrition and Food Science
(ICNFS), 20-22 novembre 2015, Tlemcen

11

MEZDOUD A., AGLI A., OULAMARA H. Statut de fer de la mére et du feetus. The First




International Congress of Nutrition and Food Science (ICNFS), 20-22 novembre 2015, Tlemcen

BOUASLA A., WOJTOWICZ A., ZIDOUNE M.N. Influence of yellow pea flour addition
level on quality characteristics, texture and microstructure of enriched gluten-free precooked
rice pasta. The First International Congress of Nutrition and Food Science (ICNFS), 20-22
novembre 2015, Tlemcen

12

TEBBANI F., OULAMARA H., AGLI A. Prise de poids précoce au cours de la grossesse :
13 | quelles femmes sont les plus touchées ? The First International Congress of Nutrition and Food
Science (ICNFS), 20-22 novembre 2015, Tlemcen

OULAMARA H., TEBBANI F., BENSALEM A., TOUATI D., DRIDI L., AGLI A.
14 | Allaitement et état nutritionnel de nourrissons dans 1’Est algérien. The First International
Congress of Nutrition and Food Science (ICNFS), 20-22 novembre 2015, Tlemcen

4.2. Formation liée aux thémes de recherche du laboratoire

a) Mémoires de magister soutenus

ANNEE 2011

Nom & Prenom de BECHIRI Loubna
I’étudiant
05 Date et lieu de soutenance INATAA, 2011.
Rapporteur AGLI Abdel-NACER
Intitulé du titre de Alimentation des enfants 6-12 ans et recommandations :
magister syntheése des travaux antérieurs en Algérie
Nom & Prenom de GHERAIRIA Nesrine
I’étudiant
06 Date et lieu de soutenance INATAA, 2011.
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Pain sans gluten pour malades coeliaques : aptitude
magister technologique d’une formule riz-féverole
Nom & Prenom de BENCHARIF Meériem
’étudiant
07 Date et lieu de soutenance INATAA, 2011.
Rapporteur AGLI Abdel-NACER
Intitulé du titre de Alimentation, état nutritionnel, appport calcique et calcémie
magister d’une population de jeunes adultes
Nom & Prenom de BOUASLA Abdellah
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2011.
08 | Rapporteur AGLI Abdel-NACER
- . Prévalence de la maladie coeliaque a Constantine (1996-2008)
Intitulé du titre de . - A . ) .
magister et diététique associée aupres des patients de I’EHS Sidi
g Mabrouk de Constantine (2009)
Nom & Prénom de MEZROUA Lyamine
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2011.
09 | Rapporteur NAMOUNE Hacéne
s . Etude de la qualité culinaire de quelques couscous industriels
Intitulé du titre de . y 1 i "
X et artisanaux et effet d’adjonction de la matiere grasse durant
magister la cuisson

10

| Nom & Prénom de

CHIKHOUNE Anis




I’étudiant

Date et lieu de soutenance

INATAA, 2011.

Rapporteur NAMOUNE Hacene
Intitulé du titre de Texture d’une margarine nouvellement formulée et effets
magister d’incorporation d’huiles (hydrogénées et inter estérifiées)

Nom & Prénom de

CHEMACHE Loucif

I’étudiant
11 Date et lieu de soutenance INATAA, 2011.
Rapporteur NAMOUNE Hacene
Intitulé du titre de Qualité de deux spécialités fromageres fabriquées et
magister commercialisées en Algeérie
I\’Igm & Prénom de GHAOUES Souheila
I’¢étudiant
12 Date et lieu de soutenance INATAA, 2011.
Rapporteur NAMOUNE Hacene
Intitulé du titre de Evaluation de qualité physico-chimique et organoleptique de
magister cing marques de lait reconstitué partiellement
ANNEE 2012
Nom & Prenom de SEOUDI Zineddine
I’étudiant
13 Date et lieu de soutenance INATAA, 2012
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Caractérisation microbiologique et de la protéolyse du
magister fromage traditionnel algérien « Bouhezza » de ferme
Nom & Prenom de BENKARA MOSTAFA Sabrina
’étudiant
14 Date et lieu de soutenance INATAA, 2012
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Aptitude technologique de trois formules a base de riz pour la
magister fabrication de pain sans gluten
ANNEE 2013
Nom & Prenom de BOUREKOUA Hayat
I’étudiant
01 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L.
Intitulé du titre de Mise au point d’une technique pour le suivi des cinétiques de
magister fermentation de pates boulangéres avec et sans gluten
Nom & Prenom de SENOUSSI Asma
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
02 Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L.
- . Caractérisation microbiologique de la peau de chevre utilisée
Intitulé du titre de I o .
magister dans la fabrication du fromage traditionnel Algérien
« Bouhezza »
Nom & Prénom de
03 Pétudiant BELBELDI Abdessalem

Date et lieu de soutenance

INATAA, 2013




Rapporteur

ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L.

Intitulé du titre de
magister

Contribution a la caractérisation du fromage Bouhezza /
contenu lipidique et vitamines

Nom & Prénom de

ZIKIOU Abdellah

I’étudiant
04 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L.
Intitulé du titre de La coagulation du lait par I’extrait de fleurs de cardon
magister « Cynara cardunculus »
Nom & Prenom de DIB Ahlem
I’étudiant
05 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur ZIDOUNE M.N., BENATALLAH L.
Intitulé du titre de Aptitudes technologiques et culinaires de pates alimentaires
magister enrichies au germe de blé
Nom & Prenom de FALEK Wahiba
1’¢étudiant
06 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur AGLI A.
Int'tl.“e du titre de Fabrication de pain a partir de pate pré-fermentée et congelée
magister
ANNEE 2014
Nom & Prenom de BOUZIANE Keltoum
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
01 Rapporteur BENATALLAH L.
Intitulé du titre de Pates sans glutep pour malades _coeliaquz_as a}lgérien§ :
magister comportement rheologlqll_Je et aptitude culinaire de pates
iquides
Nom & Prénom de BRAHIMI F
I’étudiant
02 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur NAMOUNE H.
Intitulé du titre de Pates traditionnelles algériennes aux épinards « type
magister MIKARTFA »
Nom & Prenom de NAMOUS Hadjer
I’étudiant
03 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur BENATALLAH L.
Intitulé du titre de Formulation d’une farine-biscuit de sevrage sans gluten a base
magister de riz, mais et pois chiche
Nom & Prenom de BENSALEM Ghada
I’étudiant
04 | Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur NAMOUNE H.

Intitulé du titre de

L’huile de lentisque dans la région de I’Est algérien




magister

caractéristiques physico-chimiques et composition en acides
gras

Nom & Prénom de

BELGUEDJ Naima

I’étudiant
05 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur AGLI A.
Intitulé du titre de Préparations alimentaires a base de dattes en Algérie :
magister description et diagrammes de fabrication
Nom & Prenom de ACHOUR Fares
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
06 | Rapporteur AGLI A.
- . Perception des consommateurs vis-a-vis des allégations
Intitulé du titre de . ) o~ )
magister nutritionnelles : enquéte réalisée au niveau de la commune de
g Sétif en 2012
Nom & Prenom de BOUZA Samira
I’étudiant
07 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur NAMOUNE H.
Intitulé du titre de Gateau traditionnel : technologie de fabrication et impacts de
magister quelques matieres grasses sur la qualité du Makroud
Nom & Prenom de SABOUNI Rima
1’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
08 | Rapporteur NAMOUNE H.
Intitulé du titre de Eff_et antioxydant de | hulle_ essentle%le de la plante Gue_zzah
magister (Pituranthos chloranthus) incorporée dans des shortenings
g produit au niveau de CEVITAL SPA
Nom & Prénom de BOUDOUIRA Nassira
I’étudiant
09 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Mise au point d’une méthode d’approche des interactions
magister impliquées dans la constitution d’agglomérats de couscous
Nom & Prenom de FETOUHI Aouatef
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
10 Rapporteur BENATALLAH L.
- . Mise en évidence d’une méthode d’approche des interactions
Intitulé du titre de o o i . _
: impliquées dans la constitution pates alimentaires sans gluten :
magister .
cas de la pate pétrie
Nom & Prenom de BOULEMKAHEL Souad
1 I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2014

Rapporteur

BENATALLAH L.




Intitulé du titre de
magister

Aptitude a la panification de formules sans gluten : effet
combiné de deux hydrocolloides HPMC et Xanthane, sur la
qualité boulangere

Nom & Prénom de

> re 1 SIAR El Hocine
I’étudiant
12 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Utilisation de la pepsine de poulet et de la ficine du figuier
magister comme agents coagulants du lait
Nom & Prenom de BOUNNECHE Hayat
I’étudiant
13 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur NAMOUNE H.
Int'tl.”e du titre de Fric : Technologie de fabrication et qualité
magister
ANNEE 2015
Nom & Prénom de EL EULMI Imene
I’étudiant
01 Date et lieu de soutenance INATAA, 2015
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Hydrolyse enzymatique des caséines bovines par la ficine et
magister les cardosines en vue d’obtenir des peptides antimicrobiens
Nom & Prénom de EL AZOUNI Imene
1’étudiant
02 Date et lieu de soutenance INATAA, 2015
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Hydrolyse des caséines bovines par des protéases végétales en
magister vue de réduire leur allergénicité
Nom & Prénom de BOULOUF Amel
’étudiant
03 Date et lieu de soutenance INATAA, 2015
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre de Etude du pouvoir technologique de quelques bactéries
magister lactiques du fromage traditionnel Bouhezza
Nom & Prénom de
Pétudiant DJEGHIM Fayrouz
04 Date et lieu de soutenance INATAA, 2015
Rapporteur BENATALLAH L.
Intitulé du titre de Utilisation d’améliorants de 1’expansion gazeuse dans la
magister fabrication sans gluten de pains levés traditionnels
Nom & Prenom de BETROUCHE Amel
I’étudiant
05 Date et lieu de soutenance INATAA, 2015
Rapporteur BENATALLAH L.
Intitulé du titre de Rechta sans gluten a base d’une formule riz-pois
magister protéagineux : effet du blanc d’ceufs sur I’aptitude




technologique et optimisation du procedé

b) Mémoires de Master soutenus

ANNEE 2011

Nom & Prénom de
I’étudiant

CHAFOU Abdelbaki

Date et lieu de soutenance

INATAA, 2011

03 Rapporteur TOUATI Djamila
Etat nutritionnel, fréquence de consommation des aliments
Intitulé du titre de master | chez les éleves agés de 6 a 10 ans scolarisés dans la commune
de Meggarine (Ouargla, 2010/2011)
Nom & Prénom de HOUMACHE Razika
I’¢étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2011
04 Rapporteur TOUATI Djamila
Etude descriptive et critique des repas servis aux enfants
Intitulé du titre de master | malades chroniques et métaboliques a 1’hdpital Medjdub Said
(Taher — Jijel).
ANNEE 2012
Nom & Prénom de GHODBANE Sihame
I’étudiant
01 Date et lieu de soutenance INATAA, 2012
Rapporteur AGLI A.
Intitulé du titre de master Evaluation de la composition corporelle, des performances et
de I’alimentation de sportifs du football de I’équipe du CAB
Nom & Prénom de TEBBANI Fouzia
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2012
0> | Rapporteur OULAMARA H.
Association entre 1’exces pondéral et certains facteurs de
Intitulé du titre de master risque — Etude de 1’effet protecteur de l’allaitem_ent . Enquéte
aupres de 340 enfants agés de 6-12 ans scolarisés dans la
commune de Constantine (2011).
ANNEE 2013
Nom & Prénom de BENSALAH Ibtissam
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
01 Rapporteur TOUATI Djamila
Allaitement maternel et état nutritionnel de 223 enfants agés
Intitulé du titre de master de 5 a 24 mois fréquentantant les 2 PMI de la nouvelle ville
Ali Mendjeli (Constantine 2013)
Nom & Prenom de BENMECHERI Rokia
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
02 Rapporteur TOUATI Djamila

Intitulé du titre de master

Allaitement maternel et aliments de Complément. A propos de
223 nourrissons fréquentant les 2 PMI de la nouvelle ville Ali
Mendjeli (2013).




Nom & Prénom de
I’étudiant

BOUROUIS Amina

03 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur MERAZKA A.
- . Composition en fruits et légumes des plats proposes aux
Intitulé du titre de master diabét?ques hospitalisés & l’l?épital do Collo Sicxda (2013)
fyom & Prenom de HACHANI Dallel
étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
04 Rapporteur MERAZKA A.
Etat nutritionnel et alimentation des enfants orphelins &gés de
Intitulé du titre de master 24 a 59 mois fréquentant I’association des orphelins de BBA
(2013)
Nom & Prenom de BOUTEMINE Yasmine
I’étudiant
05 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur MERAZKA A.
- . Alimentation, facteurs socio-économiques et état sanitaire des
Intitulé du titre de master N . .
personnes agés de la ville de Mila
Nom & Prenom de MOALI Meriem
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
06 Rapporteur MERAZKA A.
Impact de niveau d’instruction sur les connaissances
Intitulé du titre de master | alimentaires et la consommation des fruits et légumes chez les
diabétiques de type 2 de la wilaya de Mila
Nom & Prenom de GUELADI Fawzia
I’étudiant
07 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur OULAMARA H.
Intitulé . Alimentation, état nutritionnel et calcémie d’une population de
ntitulé du titre de master . . .
parturientes et leurs nouveaux-nés (Constantine 2013)
ANNEE 2014
Nom & Prenom de SERRAR Abderraouf
I’étudiant
01 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur BENSALEM A.
- . Pratiques alimentaires des ménages : enquéte aupres de 148
Intitulé du titre de master ménages de Mila et de Constantine (2014)
Nom & Prénom de GHERBAL Khadidja
I’étudiant
02 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur TOUATI D.

Intitulé du titre de master

Pratiques alimentaires auprés de nourrissons vivant a El
Khroub (année 2014)




Nom & Prénom de
I’étudiant

ABDOU SOULEY Roukaya

Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
03 Rapporteur MERAZKA A.
Prise en charge nutritionnelle de la malnutrition des enfants de
Intitulé du titre de master 6-59 mois entre 2011-20133 dans le CRENI du CHR de la
ville de Maradi (Niger)
Nom & Prenom de HAMMOUDI Hadjer
I’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
04 Rapporteur BENSALEM A.
Evaluation des marqueurs comportementaux liés a la
Intitulé du titre de master régulation de la prise alimentaire chez 115 étudiants
fréguentant le restaurant universitaire campus INATAA
ANNEE 2015
Nom & Prénom de SLOUGUI Saddek
I’étudiant
01 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur BOUGHELLOUT H.
- . Extraction et utilisation de la pepsine de poulet dans la
Intitule du titre de master fabrication d’un fromage a pate molle type Camembert
Nom & Prenom de BENHAMADI Abdellah
’étudiant
02 Date et lieu de soutenance INATAA, 2014
Rapporteur BENSALEM A.
Intitulé du titre de master Pratiques glimentaires de_.\s ménages : e_nquéte mer_lé_e aupres de
124 ménages de la wilaya de Bordj Bou Arreridj (2014)
ANNEE 2016
Nom & Prénom de BOULBERHANE Hadjer
1’étudiant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2016
01 Rapporteur OULAMARA H.
Pratiques alimentaires et évaluation de I’état nutritionnel des
Intitulé du titre de master nourrissons agés de 0 a 24 mois au niveau de la PMI d’Oued
Andja — Mila en 2014
Nom & Prénom de
Pétudiant ATMANI Soumeya
02 Date et lieu de soutenance INATAA, 2016
Rapporteur OULAMARA H.
Intitulé du titre de master ConnaiAssances\sur le gain ponderal chgz la femmg enceinte :
enquéte aupres de personnel de santé (Constantine 2015)
Nom & Prenom de BASSI Naima
I’étudiant
03 Date et lieu de soutenance INATAA, 2016
Rapporteur OULAMARA H.

Intitulé du titre de master

Alimentation, état pondéral et seuil de sensibilité pour le gras
chez I’adulte (Constantine 2016)




Nom & Prénom de

y e 1 RAHALI Sara
I’étudiant
04 Date et lieu de soutenance INATAA, 2016
Rapporteur OULAMARA H.
Intitulé du titre de master Gain pondéral et comportement alimentaire de 200 femmes
enceintes a terme a Souk Ahras en 2014
Nom & Prenom de ELONG Imene
I’étudiant
05 Date et lieu de soutenance INATAA, 2016
Rapporteur MERAZKA A.
Intitulé du titre de master Allergies alimentaires chez les enfants fréquentant I’hopital
pédiatrique d’El Mensourah de Constantine (2014)
Nom & Prenom de BOUGANDOURA Maroua
I’étudiant
06 Date et lieu de soutenance INATAA, 2016
Rapporteur BOUGHELLOUT H.
Intitulé du titre de master Pratiques de l’allaite_m_ent et ris_ques d_’allergie ali_mentaire dans
la commune de Sidi-Mezghiche wilaya de Skikda (2015)
c) These de Doctorat
ANNEE 2011
Nom & Prénom du TALEB Salima
doctorant
02 Date et lieu de soutenance INATAA, 2011
Rapporteur AGLIi Abdel-Nacer, OULAMARA Hayet
Obésité des enfants scolarisés a Tébessa (1995-2007) :
Intitulé du titre du doctorat prévalence, comportement alimentaire et facteurs socio-
économique
Nom & Prénom du HAMZA Nawel
doctorant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2011
03 Rapporteur AGLIi Abdel-Nacer
Effets preventif et curatif de trois plantes médicinales
(sélectionnées a partir de 2 enquétes ethnobotaniques) utilisées
Intitulé du titre du doctorat dans I’Est algérien pour le traitement du diabéte de type 2
expérimental induit par le régime « high fat » chez la souris
C57BL/6J
Nom & Prénom du TOUATI Djamila
doctorant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2011
04 | Rapporteur AGLIi Abdel-Nacer
Statut nutritionnel et sociodémographique d’une cohorte de
I . femmes enceintes d’El Khroub (Constantine, Algeérie).
Intitulé du titre du doctorat . . . . . .
Répercussions sur le poids de naissance du nouveau-né (année
2002)
ANNEE 2013
01 | Nom & Prénom du KRID BENYAHIA Ferial




doctorant
Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Extraction de la pepsine et utilisation dans la coagulation du
Intitulé du titre du doctorat | lait en vue d’une valorisation des proventricules de volailles au
profit de la filiére lait en Algérie
ANNEE 2014
Nom & Prénom du AISSAOUI ZITOUN Ouarda
doctorant
01 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre du doctorat Fabrication et caracte,rl_satlon d’un fromage traditionnel
algérien (Bouhezza)
Nom & Prénom du BOUGHELLOUT Halima
doctorant
02 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre du doctorat Allergie aux protéines du Ia_ut de vache en Algérie : Solution
technologiques proposees
Nom & Prénom du ADOUI Faiza
doctorant
03 Date et lieu de soutenance INATAA, 2013
Rapporteur ZIDOUNE M.N.
Intitulé du titre du doctorat Peptides antimicrobiens : p_r(_eparatlon a partir de protéines
laitiéres
Expérience dans les projets et programmes de recherche
Intitulé du Programme (CNEPRU, AUF, CRDI, UE..) Année Organisme
Prévention de I’obésité : reCherF:he et njlse au pomt d une | 500 CNEPRU
approche pour la restructuration de ’acte alimentaire
Neéophobie et impact ,des choix alimentaires sur 1’¢état 2008 CNEPRU
pondéral des enfants.
Pates alimentaires consommées dans 1’est algérien 2008 CNEPRU
Maladie coeliaque dans 1’Est algérien et fabrication de 2010 CNEPRU
couscous sans gluten
Recherchg,' caracter|§at|on et valor’lsatlon ggs produits 2011 CNEPRU
laitiers traditionnels dans I’Est algérien
Produits traditionnels ? base d? ple dur consommes dans 2012 CNEPRU
I’Est algérien
Acte alimentaire : comportement et régulation 2012 CNEPRU
physiologique
Diversification par I:a formulation et la fabrication des 2011 PNR
pates sans gluten
Valorisation et utilisation de Ig pepsine de poulet en 2011 PNR
fromagerie
Alimentation et santé de la femme enceinte et des enfants | 2011 PNR




